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Bierstadt Erding

Mit ERDINGER Brauhaus bieten wir jetzt erstmals unter-
garige Spezialitaten wunter unserem starken Marken-
dach ERDINGER an. ERDINGER Brauhaus uber-
zeugt mit einem suffigen Hellen und einem fruchtig-
frischen NaturRadler in der typischen ERDINGER Qualitat.
Als Brauer mit Leib und Seele bin ich mir sicher: Jetzt
werden wir noch mehr BiergenielRern eine Freude
machen und flr die Privatbrauerei gewinnen.

In aller Welt haben wir Bierfreunde mit ERDINGER Weil3-
bier von der bayerischen Spezialitdt Weil3bier begeistert
und unseren Beitrag zur Bekanntheit der Stadt Erding ge-
leistet. Meine Heimatstadt blickt zugleich auf eine grol3e
Hellbiertradition zurtck, die bis ins Jahr 1691 zurickreicht.
Mit dem Namen ERDINGER Brauhaus werden wir dieser

lhr
W
Werner Brombach

nun gerecht. Kinftig steht Erding fur beste obergarige und
untergarige Braukunst.

Neuigkeiten gibt es zudem bei unserem Sportengagement
mit ERDINGER Alkoholfrei. Vom neuen ,ERDINGER Active
TEAM" mit seinen einmaligen Benefits kénnen jetzt auch all
diejenigen profitieren, die einfach nur Spal? und Freude an
der Bewegung haben wollen. Bei uns findet jeder das Rich-
tige, wir vereinen alle in einem Team - ob Spitzenathleten,
Wettkampfer, Anfanger, Freizeit- oder pure Genusssportler.

Die Welt um uns herum kommt einfach nicht zur Ruhe.
Gonnen Sie sich eine kleine Auszeit, einen Genussmoment
und lassen Sie uns gemeinsam mit einem herrlich frischen
ERDINGER anstol3en. ¢
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AKTUELLES

Es geht voran

Exportleiter Marcus Korte

In 2022 gehen wir einen bedeuten-
den Schritt nach vorne. Mit ERDINGER
Brauhaus Helles und dem NaturRadler
bringen wir erstmals in der Geschich-
te der Brauerei zwei untergarige Spe-
zialitdten mit dem starken Absender
ERDINGER und unserem Qualitats-
versprechen auf den Markt. Die gro-
Be Nachfrage im Inland und unseren
Exportmarkten bestatigt uns: Ihr Ver-
trauen in die Marke, in unsere Quali-

tatsphilosophie und unsere Braukunst
verspricht auch fur die neuen Sorten
einen grol3en Erfolg.

Bella Italia war einer unserer ersten
Auslandsmarkte und hat sich tber die
Jahre hinweg zu einem Fokus-Markt
entwickelt. Wir legen nach und haben
eine neue Niederlassung im wunder-
schonen Eppan in Sudtirol gegrindet.
Alessandro Zanghi als Managing Direc-

tor und Ernesto Ruta als Area Manager
leiten die Geschafte und werden unse-
re italienischen Partner und Bierlieb-
haber jetzt zusatzlich mit den Brau-
haus-Bieren begeistern.

Auch in die Brauerei selbst investieren
wir weiter kraftig. Mit der Umstellung
auf SAP S/4 HANA zum Beispiel haben
wir eines der modernsten und effizi-
entesten Betriebssteuerungssysteme
weltweit. Damit streben wir in Zu-
kunft vereinfachte Bestell- und Abhol-
prozesse an. Fir uns wiederum ist es
ein weiterer Meilenstein auf unserem
Weg: Tradition zukunftsfahig machen!

Nachdem wir gemeinsam die letzten
zwei Jahre trotz groBRter Widrigkeiten
meistern konnten, scheint die Pande-
mie unter Kontrolle zu sein. Endlich.
Die Welt kann wieder feiern und genie-
Ben. Da darf ERDINGER als Botschaf-
ter bayerischer Lebensfreude nicht
fehlen. Auch wenn von unbeschwerter
Freude angesichts der Lage in der Uk-
raine nicht die Rede sein kann, hoffen
wir auf viele gemeinsame Momente
bei Oktoberfesten, in der Gastrono-
mie, bei Events oder bei uns in der
Brauerei. ¢

GESCHAFTSFUHRUNG

Ser VUS und Aufwiedersehen

Wechsel - Peter Liebert, GeschaftsfUhrer der Ressorts Technik, Logistik, Personal und Einkauf ging 2021

in den Ruhestand.

Der langjahrige Geschaftsfuhrer Peter
Liebert Ubergab den Staffelstab zum
01. Mai 2021 endgultig in die Hande
seines Nachfolgers Dr. Stefan Kreisz.
Seit September 2020 hatten die bei-
den als Geschaftsfihrer-Doppelspitze
die Ressorts Technik, Logistik, Perso-
nal und Einkauf der Privatbrauerei
ERDINGER WeiRbrau verantwortet.
Stolze 25 Jahre war Peter Liebert mal3-
geblich fur die Spitzenqualitdt der
weltberihmten WeiBbiere aus Erding
verantwortlich, davon 21 Jahre als Ge-
schaftsfuhrer. Die Kunstfertigkeit des
Bierbrauens wurde ihm in die Wie-
ge gelegt. Angefangen in der kleinen

Dorfbrauerei, die Vater und Onkel
gemeinsam gehorte, fuhrte der Weg
des heimatverbundenen Schwarzwal-
ders Uber verschiedene Stationen bei
Brauereien schlieRlich 1996 nach Erding.

LHerr Liebert hat einen herausragen-
den Beitrag zum Erfolg meiner Brauerei
im letzten Vierteljahrhundert geleistet.
Fur seinen wohlverdienten Ruhestand
wunsche ich ihm nur das Beste”, erklart
Inhaber Werner Brombach. Seinen
Ausgleich findet der passionierte Jager
in der Natur und der Familie. Diesen
kann sich der 65-Jahrige in aller Ruhe
widmen, denn seine Nachfolge weil3 er

in guten Handen: ,Ich bin stolz, dass ich
so lange fur Herrn Brombach und seine
Brauerei meine Ideen und Tatkraft ein-
bringen konnte. ERDINGER Weil3bier
ist das genaue Gegenteil von einem
Nullachtfinfzehn-Bier.  Top-Qualitat,
ein hervorragendes Markenimage, ein
Inhaber, der mit Herzblut alles fur seine
Brauerei gibt - da stimmt das ganze
Paket. Umso mehr verschafft es mir
ein gutes Gefuhl, meine Verantwor-
tungsbereiche in die Hande von Herrn
Dr. Kreisz als ausgewiesenen Experten
geben zu konnen. Davon konnte ich
mich in den sechs Jahren unserer Zu-
sammenarbeit vollauf Uberzeugen.” &
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INTERVIEW

ERDINGERS neuer erster Braumeister

Dr. Stefan Kreisz - Seit letztem Jahr ist Dr. Stefan Kreisz neuer Geschaftsfuhrer fir die Ressorts

Technik, Logistik, Personal und Einkauf.

Vor sieben Jahren hat der Inhaber Werner Brombach Dr.
Kreisz hochstpersdnlich mit seiner Leidenschaft fur die
Braukunst beeindruckt und ihn als ,Leiter fur Qualitatssi-
cherung, Forschung und Entwicklung” von Carlsberg abge-
worben. Seine Expertise wird allseits geschatzt, weshalb er
in einigen der wichtigsten Branchenverbanden fuhrende
Positionen begleitet. In seiner Freizeit halt sich der 51-Jahrige
mit Wandern und Radfahren fit. Zudem ist er leidenschaft-
licher Koch. Zu seinen Gerichten serviert er sehr gerne das
passende ERDINGER, wie es sich eben fir einen Genuss-
menschen gehort. Wir haben uns mit Dr. Stefan Kreisz
Uber die Zukunftsthemen der Branche, Bierdidten und
Nachhaltigkeit ausgetauscht.

Worauf diirfen sich ERDINGER Partner und Fans in
aller Welt mit dem neuen ,,ersten” Braumeister freuen?
Qualitat und Verlasslichkeit stehen weiterhin unantastbar
ganz oben. Die gewohnte Freude mit unseren Bieren wird
sich nicht andern. Wir wollen aber auch mit neuen Sorten
glanzen und freuen uns auf die Einfihrung vom ERDINGER
Brauhaus Hell und NaturRadler.

Was sind die groBen Zukunftsthemen der Branche?
Fir mich sind Digitalisierung, Nachhaltigkeit und unsere

Produktqualitat die entscheidenden Treiber. Qualitat
wird sich auch in Zukunft durchsetzen. Aber uns muss es
gelingen, Bier fur die jungen Generationen attraktiv zu
halten. Wie gut steht unsere Marke bei den Jungen da und
wie erneuern wir unser Angebot, ohne dabei zu einem
bloRen Zeitgeistprodukt zu werden. Tradition zukunfts-

fahig machen, das ist unsere Kernaufgabe. Dazu gehdren
neue Sorten, passgenaue Kommunikation und ein Ver-
trieb, der zusatzlich digital denkt. Hier warten noch span-
nende Herausforderungen auf uns. Zudem wird alkohol-
freies Bier im In- wie im Ausland weiter an Bedeutung
gewinnen.

Sie kommen von Carlsberg, einem Braukonzern. Was
ist der Unterschied zu einer mittelstdandischen Privat-
brauerei?

Der Fokus auf Qualitat, die Liebe zum Bier, der langfristige
Zeithorizont von unternehmerischen Entscheidungen und
die wesentlich kurzeren Wege in der Entscheidungsfin-
dung. Das sind die Starken einer Privatbrauerei, bei der
der Inhaber noch ein Brauer mit Leib und Seele ist. Wenn
man das alles emotional nachvollziehen kann, dann ist das
ein Paradies hier! Solche Stellen gibt es nicht mehr viele.

Was kann man sich unter Forschung bei einem Traditi-
onsbier wie ERDINGER vorstellen?

Innovationen fir ein Gber 3000 Jahre altes Produkt zu finden,
ist immer eine grolle Herausforde-
rung. Von der technischen Seite her
gesehen ist es heute mdglich, selbst
die geringsten Mengen an Inhalts-

, Tradition

dem Sport bis zum philosophischen Abend mit einem
Pikantus.

Wie schaffen Sie es, dass ein ERDINGER immer kons-
tant gleich gut schmeckt?

Entscheidend ist die Auswahl der Rohstoffe, die Hefetech-
nologie und die Prazision bei der Abfullung. Dazu kommen
ein striktes Qualitatsmanagement, fahige Mitarbeiter und
die Freude am Brauen. Ein ERDINGER darf Ubrigens erst
vom Hof, wenn es von mindestens vier Braumeistern ge-
testet und als ERDINGER wurdig beurteilt wurde.

Mit wem wiirden Sie gerne einmal ein WeiBbier trin-
ken?

Mit Jurgen Klopp ein ,ungeskimmtes” Erdinger in einem
traditionellen englischen Pub.

Worauf legen Sie beim Thema Fiihrung besonderen
Wert?

Vertrauen, Respekt und Ergebnisse. Ich bin ein Typ, der zu-
dem sehr viel Wert auf Kommunikation legt.

Haben Sie eine Marotte?
Ich habe zu meiner Handballerzeit
einmal ordentlich eins auf die Nase

stoffen festzustellen. So kdnnen wir ZukunﬂSfﬂhlg dehen, bekommen und deshalb eine ver-

noch praziser arbeiten und Qualitat
und Geschmack damit noch konstan-
ter auf héchstem Niveau halten. Zu-
dem koénnen wir dank Forschung
nachhaltiger brauen, den CO2-Foot-
print senken, ohne dass dies einen Einfluss auf die Qualitat
hat. Auch beim Thema Verpackung steht Forschung fur In-
novationen im Bereich der Umweltvertraglichkeit.

Nachhaltigkeit ist in aller Munde. Was macht ERDINGER?
Wir kimmern uns schon sehr lange erfolgreich darum,
unseren Ressourcenverbrauch zu senken. ERDINGER ist
seit 2013 nach ISO-50001 energiezertifiziert. Aber Nachhal-
tigkeit bedeutet mehr fir uns. Alles was du tust und I3sst,
sollte einem Nachhaltigkeitsgedanken unterliegen. Da ge-
hort das Verhalten gegentber den Mitarbeitern genauso
dazu wie eine gesellschaftliche Verantwortung - auch fur
nachfolgende Generationen, inklusive des Schutzes der
Umwelt. Dies alles haben wir Idngst in unseren Leitwerten
verankert. Vor einem Jahr habe ich ein eigenes Team auf
das Thema Nachhaltigkeit angesetzt, um unsere Brauerei
unter dem Aspekt ,Was ist wirklich sinnvoll?“ weiter zu
optimieren. Wir werden auch hier unseren eigenen
ERDINGER Weg erfolgreich weitergehen.

Was bedeutet Bierbrauen fir Sie?
Beruf und Berufung. Brauer mit Leib und Seele, das kann
ich durchaus auch fr mich unterschreiben.

Und was bedeutet Lebensfreude fiir Sie?
Lebensfreude ist flr mich: Mit Menschen drauflien zusam-
mensitzen und gemeinsam Weil3bier trinken.

Wie genieR3en Sie Ihr WeiBbier am liebsten?

Es gibt unzahlige wunderbare Genussmomente, alleine und
in Gesellschaft. Zu jeder Sorte passt der richtige
Moment. Die Range geht von unserem Alkoholfreien nach

das ist unsere
Kernaufgabe.

krimmte Nasenscheidewand. Das
sorgt in einem Nasenloch fur Verwir-
belungen, sodass ich mit diesem Ge-
riche viel intensiver wahrnehmen
kann. Deshalb habe ich bei Verkos-
tungen eine vollig krumme Kopf-Haltung Uber dem Glas.
Das sorgt des Ofteren fur zahlreiche Lacher.

Was kommt fiur Sie niemals in Frage?

Obwohl meine Frau eine hervorragende Ernahrungsbera-
terin ist und mich des Ofteren beréat: eine , Bierfrei-Diat".
Jeder Tag ohne Bier ist ein Gesundheitsrisiko! ¢

ZUR PERSON
Dr. Stefan Kreisz

Seit 2015 ist Stefan Kreisz beim
ERDINGER Weillbrau, zunachst als
Leiter Qualitatsmanagement, For-
schung und Entwicklung, dann
seit September vergangenen Jah-
res als Geschaftsfuhrer. Vor sei-
nem Wechsel war er als Leiter

»Produkt-Entwicklung” fur Carls-

berg in Danemark und Frankreich

tatig. An der TU Munchen-Weihen-
stephan promovierte er und wurde am dortigen Braue-
rei-Lehrstuhl Leiter des Malz- und Bierlabors. Dr. Kreisz
ist in mehreren Fachgremien tatig, unter anderem in
der Versuchs- und Lehranstalt fir Brauerei in Berlin
(VLB) als Verwaltungsrat sowie als Vorsitzender des
Technisch Wissenschaftlichen Ausschusses (TWA) und
als Vorsitzender des Beirates der Wissenschaftsforde-
rung des Deutschen Brauerbundes.
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Unsere Brauerei
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Helles und NaturRadler
aus Erding

ERDINGER Brauhaus - Beste bayerische Braumeisterqualitat
unter dem starken Markendach ERDINGER
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Als Brauer mit Leib und Seele braut | Erding. Denn hier wird seit Jahrhun-

< BESTE BRAUMEISTER-QUALITAT

Werner Brombach fur seine Heimat-
region Erding schon seit Uber 30 Jah-
ren bestes Lagerbier. Unter dem star-
ken Markendach ERDINGER bietet er
nun mit dem ERDINGER Brauhaus
Helles und dem ERDINGER Brauhaus
NaturRadler zwei untergarige Spe-
zialitdten in ganz Deutschland sowie
in ausgewahlten Export-Markten an.
Mit Unterstltzung unserer Partner in
Handel und Gastronomie lassen sich
so viele weitere Absatz-Potenziale
ausschopfen und generieren.

Brautradition aus Erding

ERDINGER Brauhaus ist mehr als
eine Marke. Der Name steht fur die
grolBe Hellbier-Tradition der Bierstadt

derten die Leidenschaft fur Bier ge-
lebt. So ist es und so wird es bleiben:
Qualitat ohne Kompromisse! Werner
Brombach und seine Braumeister
brauen nur mit sorgfaltig ausgewahl-
ten Zutaten, hdochstem Kdénnen und
grof3ter Leidenschaft - aus Liebe zum
Bier. Ganz klar, dass die ERDINGER
Braumeister-Qualitat auch  beim
Hellen und dem NaturRadler aller-
oberste Prioritat geniel3t! Die Marke
ERDINGER ist weltweit bekannt und
beliebt. Die untergarigen Speziali-
taten erganzen das Portfolio perfekt
und werden ganz sicher viele weitere
Liebhaber fur ERDINGER gewinnen. ¢

www.erdinger-brauhaus.com
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PERSONALMELDUNG

Neues Team lir ERDINGER

in Italien

Eppan - Allessandro Zanghi und Ernesto Ruta leiten Niederlassung

Alessandro Zanghi, ERDINGER Managing Director (re.) und Ernesto Ruta, ERDINGER
Area Manager stof3en auf die neu gegriindete Niederlassung Eppan in Italien an

Seite 12

Seit dem 1. Mai 2021 verantworten Alessandro Zanghi als
Managing Director und Ernesto Ruta als Area Manager die
Geschafte fur die Privatbrauerei ERDINGER Weil3brau in der
neu gegrindeten Niederlassung Eppan in Italien. Der 53-jahrige
Zanghi weist langjahrige Erfahrungen in der Bierbranche
auf, unter anderem fur Kulmbacher, Oberrauch Marken-
vertrieb, Warsteiner und Paulaner. Auch Ernesto Ruta ist
mit dem italienischen Biermarkt bestens vertraut. 30 Jahre
lang baute er unter anderem das Handelsnetzwerk fur Hei-
neken lItalia auf und aus und verfugt daher Uber umfassen-
des Wissen sowie zahlreiche Kontakte in der Branche. Ruta
ist 55 Jahre und lebt in Livorno. Beide freuen sich darauf,
im Team die Marke ERDINGER Weil3brdu in lItalien gezielt
und mit neuen Strategien voranzutreiben. Zu den Aufgaben
Zanghis und Rutas gehoren primar der Ausbau und die Be-
treuung des nationalen Vertriebsnetzes von Getrankefach-
groBhandlern, Importeuren sowie Handelsunternehmen.
Ein weiteres Augenmerk liegt auf der Akquise ausgewahl-
ter Gastronomieobjekte. Mit der Niederlassung Italien wird
die starke Marktposition von ERDINGER systematisch und
konsequent weiter ausgebaut. ¢

AUSZEICHNUNG

ERDINGER Pikantus iiberzeugt

Als Testsieger und im neuen Gebinde

Die Redaktion der renommierten deut-
schen Fachzeitschrift ,Getranke Zei-
tung” kurte im Herbst 2021 unseren
Pikantus zum Sieger in der Kategorie
Bockbier. Neben dem Aussehen und
dem Geruch begeisterte vor allem der
feinperlige Antrunk, der malzbetonte,
schokoladige Korper sowie das sif3e
und cremige Mundgefuhl. ,Macht di-
rekt Lust auf den zweiten Schluck”,
war auf einer Tastingnote zu lesen. Ab
sofort wird das anspruchsvolle Meis-

terwerk bayerischer Braukunst in der
0,33 Liter Longneck-Flasche fur den
Handel im ansprechenden Zwodlfer-
Karton angeboten.

Der besondere Tipp fur die Kunden:
Durch sein komplexes Aromenspiel ist
der Pikantus eine kostliche Ouvertire
zu jedem Essen. Daflr jeweils eine Fla-
sche im eigenen Pikantus GenieR3erglas
oder einem groReren Weinglas servie-
ren und den bayerischen Aperitif als
wunderbaren Auftakt geniel3en. &

DESIGN-NEWS

Elegant, modern und unverwechselbar

Der Klassiker mit feiner Hefe und das Dunkle im neuen Dosen-Design

o bagetischa,

IVATBR

ERDINGER WeiRRbier mit feiner Hefe
Die Kronung bayerischer Braukunst -
unser Klassiker ERDINGER Weil3bier
mit feiner Hefe. Das neue, auffdllige
Dosen-Design unterstreicht was in ihr
ist: feinwurzige Malzaromen, fruchtige
Noten und eine unverwechselbare Fri-
sche. Die stilisierten Hopfendolden auf
weillem Hintergrund geben der Dose
einen modernen Touch. Das klassische,
farbige Brauerei-Logo, umrahmt von
goldenen Weizenadhren, setzt einen
edlen Kontrapunkt. So kommen geleb-
te Tradition und Moderne zusammen.
Daflr und flir seine bewadhrt beste
Qualitat ihrer WeiRbiere steht die
Privatbrauerei ERDINGER Weil3brau.

ERDINGER Dunkel

Ein Weilbier, das in sich ruht. Kraftig,
dunkel und auBergewdhnlich harmo-
nisch. Liebhaber von kraftigen Aro-
men wissen unser Dunkles als wahre
Spezialitat zu schatzen. Das Besonde-
re spiegelt sich auch im neuen Design
der Dose wider. Die ,kleine Schwarze”
mit elegant-goldener Aufschrift und de-
zenten Hopfendolden im Hintergrund
verspricht beste Qualitat und ein herr-
lich suffiges Erlebnis fur vollendeten
Genuss. ¢

Seite 13
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In Bayern daheim — in der Welt zuhause

Blick ins Team - In dieser Ausgabe gibt Gabriel Chistik als Head of Contracts and Business Analysis
Export einen Einblick in seine Arbeitswelt. Der geburtige Argentinier hat seine Heimat in Bayern
gefunden, setzt bei Bedarf aber auch gern sein lateinamerikanisches Temperament ein.

Gabriel Chistik ist seit 17 Jahren ein fester
und unverzichtbarer Bestandteil des
ERDINGER Exportteams.
Nach dem BWL-Studium in Hamburg und Kansas
in den USA arbeitete der gebiirtige Argentinier in Madrid,
Hamburg und Miinchen bevor er nach Erding
zum Weif3brau kam. Beruflich beschdftigen ihn
Vertriige, Gesetze und Regulierungen. Privat singt der
61-Jihrige im Barbershop-Herrenchor
~Herrenbesuch” - TV- und Radioauftritte inklusive -
und ist sehr gerne mit seiner Frau im Wohnmobil
in Bayern unterwegs.

Seite 14

Head of Contracts and Business Analysis Export - was
genau versteht man darunter?

ERDINGER Weilbrau exportiert mittlerweile in 100 Lander
der Erde. Unsere Partner im Ausland sind fur den Import und
die Vermarktung unserer Produkte in den jeweiligen Landern
zustandig, das heil3t fur die Distribution in die lokale Gastro-
nomie und den Handel. In enger Zusammenarbeit zwischen
dem Importeur und uns in Erding kdnnen so die Planung
und Umsetzung von Marktstrategien ermdoglicht werden, die
im Endeffekt ein Wachstum bringen sollen. Aus dieser Zu-
sammenarbeit ergeben sich aber naturlich auch eine Vielzahl
von Themen, fur die eine vertragliche Regelung notwendig
ist (Distribution, Logistik, Marketing, Events, Markenschutz
etc.). Die Aufgaben rund um die Erstellung und Koordination
der Exportvereinbarungen flieBen bei mir zusammen. Da wir
viele Importeure haben, ist auch das Management der Ver-

trage relevant: Wann ist ein Vertrag hinfallig und neu aufzu-
stellen, wann ist neu zu verhandeln, welche neuen gesetz-
lichen Regelungen sind zu beachten? Das sind Themen, die
ich zusammen mit der Rechtsabteilung bearbeite. Dartber
hinaus bin ich - mit Schwerpunkt Export - Mitglied im LFC-
Team (,Legal Food Committee”), das sich mit der Einhaltung
der Regularien und Spezifikationen im Bereich Etiketten und
Verpackungen befasst.

Welches Projekt war in den vergangenen Jahren die gré3-
te Herausforderung?

In den 17 Jahren, die ich im Unternehmen bin, wuchs die
Anzahl der Exportmarkte von 60 auf derzeit 100, somit auch
die Anzahl der Importeure - und der exportierten Hektoliter.
Damit naturlich auch viele Herausforderungen, die wir im-
mer sehr gut gemeistert haben. Im Ruckblick freut es mich
am meisten, dass wir nach und nach das komplette Export-
Vertragswesen ,in-House" gestalten - dies war friher nicht
der Fall.

Was schatzen Sie an lhrer Position?

Die gute Zusammenarbeit! Im Export-Team, mit anderen
Abteilungen - insbesondere der Rechtsabteilung - aber
auch extern mit unseren Kunden und Partnern. Und
naturlich die daraus resultierende Moglichkeit, die Export-
entwicklung mitzugestalten, indem wir unsere Aktivitaten
im Ausland auf eine mdglichst rechtssichere Basis stellen.

In welcher Sprache lauft die Kommunikation in den
jeweiligen Léandern?

Unsere Vertragsverhandlungen laufen in den meisten Fal-
len in Englisch, natirlich auch in Deutsch, gelegentlich in
Spanisch - je nachdem um welches Land es sich handelt.
Nicht selten mUssen wir in unseren Vertragen neben Eng-
lisch auch eine weitere ,2. Sprache” aufnehmen, wie z. B.
Russisch, Chinesisch, Franzdsisch oder Spanisch. In solchen
Fallen bleibt immer Englisch als bestimmende Sprachversi-
on, die zweite dient vor allem der Verstandigung. Aufgrund
meines Werdeganges habe ich das Gluck, Spanisch als mei-
ne Muttersprache zu sprechen, Deutsch und Englisch fruh
gelernt zu haben und somit flieBend wechseln zu kénnen.

Eine zentrale Rolle in der Arbeit Gabriel Chistiks
spielt die offene Kommunikation sowie die Teamarbeit.
So kénnen Vertrige hinsichtlich der Vermarktung,
Logistik und lokalen Regularien maéglichst
realitdtsnah gestaltet werden.

Wie begegnen Sie kulturellen Unterschieden?

Mit Interesse und Gelassenheit, denn sie sind in der Export-
welt eine Selbstverstandlichkeit. Kulturelle Unterschiede,
sofern man sich mit Respekt begegnet, waren nie ein Hin-

dernis, eine Vereinbarung zum Abschluss zu bringen. Und
sollte mal eine Verhandlung hitzig geworden sein, konnte
ich als geburtiger Argentinier auch mal mein ,Latino-Tem-
perament” aus der Schublade holen!

Welche Vertragsverhandlungen sind Ihnen die liebsten?

Es freut mich besonders, wenn Vertragsverhandlungen
- die nicht selten Uber Monate andauern kénnen - auch
zielfihrend und ergebnisorientiert bleiben und fur beide
Parteien zum zufriedenstellenden Abschluss fuhren.

Womit kann man Sie Uberzeugen?

In Bezug auf Export-Vertrage finde ich es sehr erfillend,
wenn aus ,ERDINGER Kunden” im Ausland ,echte Partner-
schaften” werden, die lange halten und erfolgreich sind.

Was bringt Sie beruflich ins Schwitzen?

Manchmal ist die Einhaltung von gewunschten Terminen
nicht leicht zu realisieren, z. B. weil nicht alle Vertragsele-
mente wie Entscheidungen oder Informationen rechtzeitig
vorliegen. Nicht selten hat die tagliche Arbeit in den Mark-
ten eine hohere Prioritat als manche Verhandlungen einer
Vereinbarung - die als etwas ,Abstraktes” daherkommen.
Das ist verstandlich und auch eine positive Erinnerung da-
ran, Vereinbarungsprozesse moglichst unkompliziert und
zUgig zum Abschluss zu bringen.

Was sollte man in lhrer Position nicht haben?

Nicht hilfreich sind Ungeduld, emotionale Ausbrtiche, vor-
eiliges Werten, Sachen ,personlich zu nehmen®”. Vertrags-
parteien haben sehr legitime Bedenken, diese wollen wir
gerne ernst nehmen. Die Kunst liegt ja darin, aus den ge-
meinsamen Interessen das Verbindende herauszufiltern
und daraus aufzubauen.

Bitte nennen Sie uns eine kleine berufliche Alltagsfreude!

Nach Vertragsverhandlung den Satz ,We are in agreement”
zu lesen oder schreiben zu kénnen. Das ist so etwas wie
das grune Licht an der Ampel, damit eine Vereinbarung
unterschrieben werden kann.

Lieber Zahlen oder lieber Paragraphen?

Ich sehe beide in Abhangigkeit voneinander. Als BWLer
schlagt mein Herz fir Zahlen; Business Analysis ist im Ent-
scheidungsprozess von Export-Vertragen immer ein wich-
tiger Bestandteil, der zwar nicht primar gesehen wird und
doch eine wichtige Rolle spielt.

Eine Alternative zu WeiBbier?

Es kann auch mal gerne ein Glas argentinischer Malbec-
Rotwein sein. ¢
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NEUER SPOT

The Best Bit

Authentisch, geradlinig
und unverwechselbar.
Das trifft auf ERDINGER
WeilRbrau genauso zu
wie auf unseren Bot-
schafter Jurgen Klopp.
Und somit ist auch der
neue ERDINGER TV-Spot,
in dem Klopp erneut die
Hauptrolle Ubernimmt,
mit nichts zu vergleichen.
Seit April begeistert die
Fortsetzung des legenda-
ren ,Never skim'- Spots
im  britischen Fernse-
hen. Zu sehen ist der
Spot auch auf unserem
YouTube-Kanal https://
www.youtube.com/user/
erdingerWeissbraeu.

Wieder was gelernt

Im neuen Spot steht Bar-
keeper Matt ein wissbe-
gieriger Lehrling zur Sei-
te. Dessen Augen immer
grolRer werden, als sich
kein Geringerer als Jur-
gen Klopp an den Tresen setzt und ein
ERDINGER bestellt. Unter Hochspan-
nung beginnt der Lehrling, das Weil3-
bier einzuschenken. Alles lauft perfekt,
der Skimmer wird selbstbewusst Uber
die Schulter geworfen, Jurgen streckt
die Hand nach seinem Glas aus, all-
gemeine Entspannung ist zu spuren.
Ware da nicht das durchdringende
.STOP” von Matt. Mit den Worten

Nach dem groRBen Erfolg des Spots ,Never skim an
ERDINGER' folgt nun der neue Spot mitJurgen Klopp.

.Don't forget the best bit!" greift Matt
die Flasche, lasst sie fachmannisch
kreisen und schenkt die Hefe - the best
bit - in das Glas ein.

Die Privatbrauerei ERDINGER Weil3-
brau nimmt ihren Bildungsauftrag in
Sachen Weillbier mit einem Augen-
zwinkern also weiterhin ernst. In die-
ser Folge liegt der Fokus auf die am

Flaschenboden verbleibende Hefe,
die mit einem Rest Bier geldost wer-
den und in das Glas nachgeschenkt
werden muss. Denn unsere eigens in
der Brauerei kultivierte Hefe gibt dem
ERDINGER das typisch fruchtige
Aroma, den charakteristischen Ge-
schmack und die unvergleichliche
Trubung. Das Beste kommt zum
Schluss! ¢

SOCIAL MEDIA

#placetobeer

Die schonsten ERDINGER Locations

Teilen macht Freude - daher zeigen
wir auf unserem Instagram-Kanal
@erdinger.global unter dem Hashtag
#placetobeer, wo man am besten ein
vollmundiges ERDINGER in gemutlicher
Atmosphare genieBen kann. Tipps fur
aulRergewohnliche, geniale und schéne
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ERDINGER Locations kommen von Fans
oder auch von unseren Partnern. Ein-
fach ein Foto von der Location machen,
auf Instagram posten und mit dem
#placetobeer oder #erdinger vertaggen.
Die schonsten Bilder werden dann auf
den ERDINGER Kanadlen gerepostet. ¢

£ 3 ERDINGER

NORDAMERIKA

ERDINGER startet Joint Venture in Québec

Kanada - Kooperation ermdglicht Absatzwachstum

R lN(_iER e

Alles unter Dach und Fach: Senior Regional Sales Director Michael Austermayer (re.) und das Team von Brasserie

ERDINGER Québec Incorporated Team

In Kanada erfreuen sich unsere Weil3-
biere schon seit 1999 einer grol3en Be-
liebtheit. Seit fast zwei Jahrzehnten sorgt
McClelland Premium Imports als unser
zuverlassiger Partner fur den reibungslo-
sen Vertrieb in Handel und Gastronomie.
Eine besondere Herausforderung dabei
ist die staatliche Reglementierung des
Verkaufs von Alkohol. So konnten zum
Beispiel unsere Weil3bierspezialitaten in
der franzdsisch-sprachigen Provinz Qué-

bec bisher nur in den staatlichen Liquor
Stores vertrieben werden. Daher ist es
ein Meilenstein fur die Privatbrauerei
aus Erding, dass 2021 ein Zugang zum
privatwirtschaftlichen Getrankemarkt in
Québec geschaffen wurde. Mit der Grin-
dung eines Joint Ventures mit McClelland
Premium Imports wurden die nétigen
Genehmigungen und Lizenzen bean-
tragt und bewilligt. Die neue Tochterge-
sellschaft tragt den Namen Brasserie

ERDINGER Québec Incorporated und hat
ihren Firmensitz in Bois-des-Filion, in der
Nahe von Montreal. Durch diese Koope-
ration sind die ERDINGER Weil3biere nun
auch in zahlreichen privaten Supermark-
ten und Gastronomieobjekten erhalt-
lich. Einem profitablen Wachstum durch
das hohere Absatzpotential steht nichts
mehr im Weg. ¢

ERDINGER Weifbier in Kanada

ASIEN

Genuss und gute Laune im ,,Brotzeit*

Singapur - Erfolgreiches Gastro-Konzept im Stadtstaat

Wer in Singapur beste deutsche Ku-
che in einem modernen, authenti-
schen Ambiente erleben mochte, ist
in einem der vier ,Brotzeit”-Outlets
genau richtig. In absoluten Top-Lagen
der Metropole kénnen sich die Gaste
auf eine groRRe Auswahl an Brotzei-
ten und Snacks, sowie auf die deftigen
Klassiker Schnitzel, Schweinshaxe und
Kasespatzle freuen - alles bei einem
erstklassigen Service. Seit 2019 wer-
den alle Weil3biere aus Erding in den
Brotzeit-Filialen in Singapur angeboten.
Dabei haben sich vor allem das Dunkle
und der exklusive Pikantus zu den ,,Cus-
tomer Favourites” entwickelt. Auch die
saisonalen WeiRRbiere SchneeweilRe und
Oktoberfest gehdren zu den Topsellern.
Musste in den letzten zwei Jahren auf
ein zentrales Oktoberfest in der Stadt

verzichtet werden, stellten die einzel-
nen Brotzeit-Outlets mit groBem Erfolg
ihre eigenen Volksfest-Events auf die
Beine. Oliver Helbig, ERDINGER Sales
Agent Asia/Pacifc: ,Die Oktoberfeste in
den Brotzeit-Outlets taten allen sehr
gut - den Gasten, die endlich wieder
ein bisschen Leichtigkeit und Lebens-
freude versplren konnten, dem Service,
der zeigen konnte, was er draufhat und
uns, die wir unsere WeilRbiere perfekt in
Szene setzen konnten.” ¢

LK TN
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USA

Bayerische Lebensfreude in Florida

Florida - Weil3biergenuss in Gastronomie und Handel

geschrieben. Vor 20 Jah-
ren erfullte sich die Fa-
milie Hollerbach mit der
Eroffnung eines deut-
schen Restaurants mit
70 Platzen ihren ganz
personlichen amerikani-
schen Traum. Und sie
traumten weiter. Mitt-
lerweile gibt es Uber 300
Sitzplatze im Holler-
bach’'s, hinzu kamen
eine bayerische Bar so-

Familie Hollerbach empfingt die Géste unter dem Motto: ,Where Gem(it- wie ein Rooftop-Bierga r-

lichkeit happens”

Im Hollerbach'’s, mitten in Sanford/Florida,
wird bayerische Gemutlichkeit mit
unseren WeilBbierspezialitaten Uber
alle drei Etagen des Restaurants groR3-

ten. Auf der Speisekarte
stehen deutsche Klassi-
ker wie Eisbein, Bratwurst, Sauerbra-
ten und Kassler. Dazu schmecken un-
sere  Weillbiere natlrlich ganz
besonders gut. Ein Eyecatcher mit

An Walt Disney World kommt man in Florida kaum
vorbei. Egal ob Alt oder Jung - im flachenmaRig
grofiten Freizeit- und Themenpark der Welt mit
jahrlich vielen Millionen Besuchern findet jeder das
passende Vergnugen. Neben dem Klassiker Cinde-
rella Castle, spektakularen Filmkulissen und schwin-
delerregenden Achterbahnfahrten bietet der World
Showcase im Epcot Themenpark einen Blick in elf
verschiedene Lander. Mit dabei ist auch Deutsch-
land, und da durfen natlrlich die ERDINGER Weil3-
biere nicht fehlen. Im Biergarten kdnnen die Gaste
ein herrlich frisches Weil3bier geniel3en. 2021 er-
zielte Disney World in Florida den hochsten
ERDINGER Absatz im Horeca-Segment in den USA.

www.disneyworld.eu

Die praktischen ERDINGER Sixpacks gibt es in der Handelskette Publix
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Hintergrundgeschichte ist die Innen-
einrichtung: Wahrend eines Herbst-
festbesuchs stellte Senior Regional
Sales Director Michael Austermayer
dem Restaurant-Manager vom Holler-
bach’'s, Josh Smith, den Schreiner
Alfons Hartmann vor. Man verstand
sich gut und schnell entstand eine
gemeinsame Vision fur die Neugestal-
tung der Gastraume in Florida. Die
Umsetzung uUbernahm die Schreine-
rei aus Oberbayern direkt vor Ort in
Florida. Die Holzeinrichtung, u. a. mit
dem ERDINGER Logo, ist ein Sinnbild
fir die bayerische Gemdutlichkeit und
Lebensfreude und ladt mit ihrer rusti-
kalen Eleganz zum Verweilen und
Feiern ein. ¢

www.hollerbachs.com

Im Epcot Themenpark gibt es ERDINGER Weif3bier

ERDINGER to go bekommt man in Flori-
da unter anderem in der Handelskette
Publix. Publix gehort im Sudosten der
USA fest zur Einkaufslandschaft und
kann auf fast 100 Jahre Geschaftstatig-
keit zurtckblicken. In circa 650 Stores
sind die praktischen Sixpacks
ERDINGER mit feiner Hefe und Dunkel
gelistet. Gefordert wurde der Abver-
kauf durch eine grol3 angelegte Social
Media Kampagne, regionale Gewinn-
spiele sowie durch den Beerfinder, der
die ERDINGER Verkaufspunkte auf
einer interaktiven Karte anzeigt. *

www.erdinger.us

KOOPERATION

Dank an unsere langfristigen Partner

Ehrung - Ohne die fachkundige, professionelle Unterstitzung von Geschaftspartnern ware
ERDINGER Weil3bier nicht das, was es auf der ganzen Welt ist: Botschafter bayerischer Gastlich-
keit. Kontinuitat ist mitunter entscheidend fur eine vertrauensvolle und erfolgreiche Zusam-
menarbeit. Einigen Partnern gilt hierbei unser besonderer Dank.

Sovipral Ltda., Olhdio - Portugal

Aldert van der Wijk, (ERDINGER Sales Agent, li.) und Carlos Sancho (Managing Director

Sovipral Ltda.)

Ossanna, Wiesen und Vahrn - Italien

Christian Ossanna (Inhaber Ossanna, li.) und Helmut Weissensteiner (ERDINGER

Sales Agent Siidtirol, re.)

Costablanca Trading, Altea - Spanien
Michael Haubiz (Inhaber Costablanca Trading) und Burkhard Becker (ERDINGER
Sales Agent, re.)

Rexim, Flensburg - Deutschland
Kevin Jonas (Justiziar Rexim und Unternehmensnachfolger, i), Mark Luther
(Einkédufer, Mi.) und J6rn K6hnenkamp (ERDINGER Sales Agent Duty-Free, re.)

Seite 19




D (/nisere Partner

SN Aktiv-Welt

Priitorius GmbH, Kappeln - Deutschland

von links nach rechts: Andreas Kahrs (ERDINGER Director of Sales Export), Jorn K6hnenkamp (ERDINGER Sales Agent Duty-Free), Claus-Willy Schmidt (Geschdftsfiihrer Prétorius),

Marcus Korte (ERDINGER Export Director)

Pentrade, Rhoon - Niederlande

Marco Bisschop (Manager Commercial & Strategic Purchasing, li.),
Philipp Reidel (Managing Director, Mi.), J6rn K6hnenkamp (ERDINGER
Sales Agent Duty-Free, re.)
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Carlsberg Srbija d.o.o., Novi Beograd - Serbien

Srecko Pavkovic (International Brands Manager for Premium Brands & 3PP Brands), Milan Peric
(Marketing & Communication Director), lvana Vasic (Brand Manager Coordinator), Dirk von Kries
(ERDINGER Regional Sales Director) und das Team Carlsberg Srbija.

(%% ERDINGER

NIKKI SIEHT FUR ALISON

Gemeinsam ins Ziel —
eine einzigartige Erfahrung

Race Guiding - Nikki Bartlett ist nicht nur unsere erfolgreiche Profi-Triathletin in UK. Sie ist auch noch
der Guide fur die sehbehinderte Athletin Alison Peasgood.

" GUIDE
ms% GBR

¥

Seit 2016 ist Nikki Bartlett professionelle Triathletin und
dabei duBerst erfolgreich: 14 Mal stand sie schon auf dem
Podium bei bedeutenden Ironman- und Challenge-Ren-
nen. Bis sie 2019 eine weitere Aufgabe fur sich entdeckte:
Guiding fur die sehbehinderte ,B2"-Athletin Alison Peas-
good. In Alisons Rennklasse-Format sind die B1-Athleten
komplett blind und starten mit 3 Minuten und 48 Sekun-
den Vorsprung vor den B2- und B3-Athleten. Zum Race
Guiding kam Nikki Gber die ,Guides for Gold“-Initiative des
British Triathlon. ,Ich war begeistert von dem Interview-
Prozess, den physischen und psychologischen Tests.
AulRerdem gefielen mir sofort die Teamstimmung und die
Atmosphare, die das Programm bot. Ich liebte es einfach!”,
erzahlt Nikki.

Flr Nikki das Wichtigste beim Guiding: durchgangige Kom-
munikation und ein Vertrauensverhaltnis zu Alison. Beim
Schwimmen sind die beiden aneinandergebunden und
verstandigen sich durch Klopfen. Auch beim schnellen Fah-
ren auf dem Tandem und beim Laufen kommt es darauf
an, im Einklang zu sein. ,Es hat mich die Kunst der Kommu-
nikation gelehrt, Selbstvertrauen und Selbstbewusstsein
gegeben sowie Teamarbeit ermoglicht”, sagt Nikki. Diese
Fahigkeiten sind auch nétig, denn es kann viel schief gehen

beim Wettkampf. Beispielsweise |6ste sich bei einer ihrer
ersten Rennen die Schwimmleine im Seegras und Alison
war danach nicht mehr an Nikki gebunden. ,Es ist wichtig,
ruhig und entspannt zu bleiben und in der Lage zu sein,
Probleme auf der Stelle zu |16sen”, erklart Nikki.

Guiding ist fur Nikki aber noch viel mehr, etwas Einzigarti-
ges und Belohnendes, bei der man personlich und fur die
eigene Karriere sehr viel lernen kann. Mit Alison zusam-
men ihre Traume zu verwirklichen ist fur Nikki das pure
Hochgefuhl. Das starke Team startete gemeinsam bei den
Paralympics in Tokio 2021 und verpasste nur ganz knapp
Platz 3. AuBerdem belegten die beiden dieses Jahr den
3. Platz bei der Leeds World Para Series. Nikki meint strah-
lend: ,Ein Teil davon zu sein, jemandem zu helfen, seine
Ziele zu erreichen, ist ein fantastisches Gefthl.”

In der aktuellen Saison fokussiert sich die quirlige und
sympathische Britin ganz auf ihre eigene Karriere und hat
sich ehrgeizige Ziele gesetzt. Neben drei Weltmeister-
schaftsrennen freut sie sich ganz besonders, das erste Mal
in Deutschland zu starten. Bei den Europameisterschaften
in Hamburg will sie das Beste geben und auch das
ERDINGER Team treffen. Wir winschen viel Erfolg! &

Seite 21

Export-News —



DN Letzte Seite

FOTOS

ERDINGER Griifde weltweit

Fans - Die ERDINGER Fans sind einfach die Besten! Von Uberallher senden sie ihre Grif3e und zeigen, wie
sie Lebensfreude und Genuss mit ERDINGER zelebrieren.

Selbst in der Antarktis miissen Fans nicht auf ihr LieblingsweifSbier verzichten! An
Bord der Ushuaia genoss Jiirgen Hérth ein sicher sehr gut gekiihltes ERDINGER.
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Unser Fan Benjamin Weiderer geniefst ein frisches ERDINGER am Hintertuxer Glet-
scher in Osterreich.

Herrliche Aussichten! Wir denken, Manuel Helfe-

. ; o - Da wird  Skifahren zur  Nebensache! : 3
rich hatte eher sein Weifbier als den wundersché- - o L ) o o
nen Panoramaausblick auf Dubrovnik in Kroatien ERDINGER Griiie von der Dachberghiitte im Ziinftig und echt bayerisch ging’s beim Bierfest in Siggi’s Res-
im Blick. schweizerischen Vals. taurant in Saltrock/Stidafrika zu. Thomas Miigge war dabei!
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